Menu de Noél
Mardi 17 Décembre

Entrées

. Bloc de Foie Gras a la fleur de sel et poivre mignonette

Saumon fumé, créme de ciboulette et toast grillé

—

' -
( \ Avocat, mangue, pomelos, vinaigrette balsamique

‘

o

Plats

¢ a 'ancienne truffé

A/

3 _Blanquette de légumes, butternuts,
' chataignes et Shiitake

Garnitures :

Riz thai BIO

Pommes de terre Darphin
L gumes rétis : Carottes, butternut, panais,
marrons, crosnes et féves

Fromages
Brie de Meaux AOP, Comté AOP

Desserts

* Verrine ananas, papaye, mangue, passion
Biche chocolat noir pécan caramel
Cube marron coing gingembre

2 Clémentines

L’équipe de votre restaurant Elior vous souhaite de trés bonnes fétes de fin d’année



